
MENU 
ENTRÉES
JALEA DE MARISCO, ACRAS DE POISSON ET FRUIT DE MER FRITS, SAUCE HUANCAINA,  CRIOLLA 18
CEVICHE DE PÉTONCLE, LECHE DE TIGRE, PATATE DOUCE, CANCHA, MAÏS , OIGNONS ROUGES 23
PAPA A LA HUANCAINA, POMME DE TERRE YUKON GOLD, OLIVES NOIRES, SAUCE HUANCAINA 14
EMPANADA AU FOIE GRAS, CHUTNEY DE POMME, PORC BRAISÉ, MAÏS VIOLET             24
PAPA RELLENA, BOEUF, PIMENT PANCA, SALSA CRIOLLA, AIOLI AUX OLIVES NOIRES 16

PLATS PRINCIPAUX
THON, SAUCE ESCABÈCHE , AJI PANCA, OIGNONS ROUGES, VINAIGRE, PATATE DOUCE,                    34
ENCRE DE SEICHE
AGNEAU BRAISÉ À LA BIÈRE ESTRELLA DAMM, CORIANDRE, HARICOTS, RIZ, SALSA CRIOLLA 35
CÔTE COURTE DE BŒUF BRAISÉ, PURÉE DE CHOUX FLEUR, CHAMPIGNONS ET CHIMICHURRI 38
MAGRET DE CANARD, BBQ À LA GOYAVE, BETTERAVES, COURGE, MERINGUES AU CITRON             35
PIEUVRE GALLEGO, CHIMICHURRI, PIMENTÓN, HUILE D'OLIVE, MOUSSE DE POMME DE TERRE 36

DESSERTS
GÂTEAU FLAN AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE, GUIMAUVE FLAMBÉE  12

MENU DÉGUSTATION
LE MENU DÉGUSTATION DOIT ÊTRE CHOISI PAR L'ENSEMBLE DE LA TABLE, 5 SERVICES 69

*EXTRA
PAIN ARTISANAL 4




